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御堂 ブラン 2025 

  

 

 

 

蝋封は割れたり取れたりし

やすいので、お取り扱いに

ご注意ください。醸造所ま

でお持ち込みいただけれ

ば、再蝋封も承ります。 

名称 御堂 ブラン 2025 

Mido Blanc [2025]  

分類 日本ワイン（果実酒）、白ワイン（辛口） 

アルコール度数 11% 

容器と内容量 ガラスびん、コルク栓、蝋封、750ml 

ぶどう品種 ピノ・ノワール種 30%、ピノ・グリ種 30%、ソーヴィニョン・ブラン

種 23%、リースリング種 17%（長野県東御市御堂地区産） 

ぶどう栽培者 ぼんじゅーる農園 蓑輪 康 

ワイン製造者 ぼんじゅーる農園醸造所 蓑輪 康 

Domaine A. et Y. Minowa 

〒389-0506長野県東御市祢津 240-3 

栽培方法 平均樹齢 4 年。垣根栽培。手摘みでの収穫、畑での選果。 

醸造方法 御堂地区 4 品種の混醸キュヴェ。除梗せず全房のまま優しく圧搾した果

汁をステンレスタンクで発酵（16℃定温管理）。樹脂製タンクで澱とと

もに 4 ヶ月熟成し、澱引き後に無濾過で瓶詰め。 

ラボデータ pH 3.15 総酸（酒石酸換算）6.24g/L 還元糖 0.61g/L 

定価 

参考価格 

販売対象 

販売元 

 

オープン価格 

2,860 円（当農園ウェブショップ価格、消費税 10%込み） 

20 歳以上のお客様、飲食店様、宿泊業者様 

ぼんじゅーる農園直売所 〒389-0506長野県東御市祢津 240-3 

TEL 0268-63-4144 FAX 050-3488-7707 

このワインについて 御堂地区の新圃場で育った 4 品種のぶどうを合わせて仕込んだ辛口白ワインです。陽光を遮

るもののない緩傾斜の地形と、真夏の酷暑のもと雑草さえも萎れるような強粘土質の土壌が、こ

のワインに独特の個性を与えています。品種それぞれの個性よりも、この土地の性格をワインに

映し出すため、あえて 4 品種を一緒に仕込む混醸という手法を選びました。グラスに注ぐと、

まず白い花や柑橘類の皮を思わせる爽やかなアロマが立ちのぼり、続いて林檎や花梨といった核

果類の芳醇な香りに、フレッシュハーブやウリ科果菜のグリーンなニュアンスが繊細に重なりま

す。口に含むと、リースリングとソーヴィニヨン・ブラン由来の清涼感ある酸味、ピノ・グリの

なめらかな口当たり、そしてピノ・ノワールがもたらす奥行きと骨格が調和し、すっきりとした

口当たりでありながら、芯のあるしっかりとした味わいです。そのまま飲んで楽しむのはもちろ

ん、幅広い料理と相性が良い懐の深い一本です。 

 

ぼんじゅーる農園につ

いて 

ぼんじゅーる農園は 2008 年にワインぶどうの栽培を開始し、2021 年にぼんじゅーる農園醸造

所（Domaine A. et Y. Minowa）を設立しました。「日常的な食事に合わせやすいワイン」「地

域の皆様に愛されるワイン」を目指しています。 


